ENLASENDA
DE LA EXCELENCIA

Entregados los galardones de la quinta edicion
de los Premios Alimentos de Cantabria »--s

-

José Luis Iglesias, David Fernandez, Paco Quirds, Diego Gonzalez y Rocio Lépez. Sentados, César Iglesias, José Angel Pereda, Jacobo Alonso y Maria Eugenia Martinez. Luis paLoMEUE




El diadel gran
homenaje alos
productores
delaregion

La quinta edicion de los Premios
Alimentos de Cantabria reunio a
150 personas y distinguio al Grupo
Canadio, La Jarradilla, Conservas

El Capricho, AgroCantabria, Patatas
Vallucas y Eco-Tierra Mojada

LICIA

Al
DEL CASTILLO .
[

os productos de Canta-

bria no fallan». Asi de

rotundo se mostro el

presidente de Canta-

bria, Miguel Angel Re-
villa, fiel a la cita anual de los Pre-
mios Alimentos de Cantabria. Em-
bajadory gran defensor de todo lo
que se produce en esta tierra, Re-
villa se mostré nuevamente orgu-
lloso de lo que este sector reporta
alaregion.

El presidente subia al escenario
de La Lechera para cerrar el acto
con su intervencion, y lo hacia
acompanado de la primera edicion
dela Guia Agroalimentaria de Can-
tabria en la mano, editada por El
Diario Montanés hace unos meses
en colaboracion con la Consejerfa
de Medio Rural, Ganaderia, Pesca
y Alimentacion. Agradecio la union
entre Gobierno de Cantabria, El Dia-
rio Montanés y los patrocinadores.
«Cada uno de los productos que se
encuentran en estas paginas po-
dria ser objeto de premio. Los he
probado todos y aqui hay recono-
cimientos para muchos anos. Siem-
pre he dicho que nuestros produc-
tos no defraudan, que hacemos
poco, pero de primerisima calidad».
Todo ello no es mas que el «fruto
del trabajo de tantas familias» como
las que en la tarde del miércoles re-

cogian sus galardones: Grupo Ca-
nadio, Queseria La Jarradilla, Con-
servas El Capricho, Agrocantabria,
Patatas Vallucas y Eco-Tierra Mo-
jada.

Enelrecinto ferial LaLechera

La antigua fabrica de azucar de To-
rrelavega, La Lechera, actual Feria
de Muestras de la Capital del Besa-
ya, fue el pasado jueves, por quin-
to ano consecutivo, el escenario de
la entrega de los Premios Alimen-
tos de Cantabria. Una iniciativa de
El Diario Montanés que nuevamen-
te contd con el patrocinio de la Con-
sejerfa de Medio Rural, Pesca y Ali-
mentacion, BM Supermercados y
la Odeca, y con la colaboracion de
CaixaBank, entidad que potencia
y dinamiza el sector agroalimenta-
rio, facilitando el crédito a todas es-
tas empresas.

Puntuales a la cita, entre los 150
asistentes se encontraba una am-
plia representacion de la sociedad
cantabra vinculada al sector agroa-
limentario, de las empresas orga-
nizadoras y patrocinadoras, asi
como principales representantes
de la Administracion Céntabra.

La gala, muy fluida y retransmi-
tida en directo por la web del pe-
riodico, fue presentada por la pe-
riodista Leticia Mena, responsable

delos contenidos web de este suple-
mento. Comenzaba recordando que,
apesar de estar en el mismo esce-
nario de anos anteriores, sin abra-
zos y con todas las medidas de se-
guridad impuestas, habia algo que
no ha cambiado. «El saber valorar
lo que somosy lo que tenemos, unos
productos y una industria agroali-
mentaria que son esenciales».

El alcalde de Torrelavega, Javier
Lopez Estrada, era el primero en
intervenir para dar la bienvenida
alos asistentes a un edificio que,
recordo, acaba de ser declarado
Bien de Interés Cultural y se mostrd
«orgulloso» de ser, nuevamente,
«sede de un evento que premiay
reconoce la labor de cuantos han

Organizada por

El Diario Montaneés,
conto con el patrocinio
del Gobierno de
Cantabria, BM
Supermercados,
Odecay la
colaboracién de
CaixBank

elegido desarrollar su actividad en
un sector tan necesario como el
agroalimentario».

A continuacion tomaba la palabra
el consejero de Medio Rural, Gana-
deria, Pesca, Alimentacion y Medio
Ambiente, Guillermo Blanco. En
minuto y medio, como marcaba el
protocolo, a Blanco le dio tiempo a
agradecery felicitar a los premia-
dos, «el estandarte de las casi 500
empresas familiares que se dedi-
can ala agroalimentacion en Can-
tabria; que enriquecen la econo-
mia local y regional con productos
de referencia y calidad a nivel de
cualquier otro producto en el mun-
do». Finaliz6 su discurso con dos
firmes compromisos: «seguir como
aliados en vuestros proyectos y con
nuestra obligacion, la de promo-
cionar nuestros alimentos y llevar-
los a nuestras casas».

Los premiados

Un emocionado, Paco Quiros, en
representacion de Grupo Canadio
yde su socio, Carlos Crespo, quien
no pudo acompanarle por estar con-
valeciente de una pequena inter-
vencion de rodilla, recogia el Pre-
mio Restauracion y Puesta en Va-
lor, como dos grandes embajado-
res. «Es bonito recoger premios y
felicitaciones, pero hace 40 anos

Organizadores, autoridades y premiados en la foto de familia al final del acto. Leticia Mena, Jése’ Luis Pérez, Ignac
Quirds (Grupo Cafadio), José Angel Pereda (AgroCantabria), Guillermo Blanco, Jacobo Alonso (AgroCantabria), Celia Tc

que Teresa y yo abrimos este nego-
cioy mantenerlo tantos anos en
una region pequena, donde lucha-
mos todos por el mismo cliente, tie-
ne todo el mérito». Con el premio
enlamano, su particular homena-
je fue para todos aquellos restau-
rantes que llevan mas de 25 anos
abiertos; para sus companeros de
profesion, «esos que llegan los pri-
meros y se marchan los tltimos»;
y como no podia ser de otra mane-
ra, para su comparnera, sociay per-
sona de confianza, Teresa Monteo-
liva, pieza esencial en el éxito de
Canadio.

Un sueno hecho realidad. Con-
vertir a las patatas Vallucas en un
producto estrella con valor anadido
en tan poco tiempo, le ha valido a
David Ferndndez el reconocimien-
to en esta 5% edicion con el Premio
Emprendedor. «Quiero compartir-
lo con quienes me sufren a diario
porque ser emprendedor no es fa-
cil. Mi mujer, mis hijos, mis padres
y mis hermanos; con el equipo de
Vallucas, sin ellos no estaria hoy
aqui; con todos los emprendedo-
res con los que tratamos a diario,
hosteleros y productores que lu-
chan para sacar sus productos ade-
lante; y, especialmente, con aquellos
que un dia me ayudaron a hacer
este sueno realidad».



El principal proyecto de indole
cooperativista en el sector agroali-
mentario de la region, Agrocanta-
bria, merecia en esta ocasion el Pre-
mio Industria Agroalimentaria. Su
presidente, José Angel Pereda, y di-
rector general, Jacobo Alonso, lo
recogian en nombre de todos los
que forman parte de esta coopera-
tiva de servicios, agradeciendo al
jurado haber sido elegidos paraun
premio que «pone de manifiesto
una parte importante de la histo-
ria de Cantabria, los pueblos, los
ganaderos y la mujer rural, impres-
cindible en el cuidado de los ani-

»

Asistentes al acto que revistion las medidas de seguridad necesarias para poder desarrollarlo. Luis PALOMEGUE

males, de las familias y del receta-
rio regional».

La pasion por la agricultura es
algo que animo a Diego Gonzalez,
de Eco-tierra Mojada, a poner en
marcha esta granja ecoldgica jun-
toasu pareja, Rocio Lopez. Ambos
recogian el Premio Productor Eco-
1ogico con un agradecimiento muy
especial «a mis padres y a todos los
agricultores de Cantabria que, pese
a ser una minoria, han sabido mi-
rar hacia delante y evolucionar. A
aquellos que a diario trabajan con
nosotros, haga frio, haga calor, llue-
va o no, con incertidumbre... Y a Ro-

io Pérez y Luis Revenga (El Diario Montafiés), Inés Méndez (BM Supermercados), César y José Luis Iglesias (EL Capricho), David Fefnan ez (Patata:

cio, porque su experiencia en otros
sectores nos ha servido para cre-
cery fortalecernos como empre-
sa».

Hablar de trayectoria y de fa-
milia es hacerlo de varias genera-
ciones, concretamente tres, que
alolargo de ochenta anos han he-
cho de Queseria La Jarradilla, Pre-
mio Trayectoria, un referente de
producto e identidad pasiega. Re-
cogia el premio M? Eugenia Mar-
tinez Diego, acompanada de su
padrey su tio. «Es un reconoci-
miento muy especial para noso-
tros. No es facil ser profeta en tu
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tierra y que nos reconozcan en
nuestro territorio es emocionan-
te. Agradecemos a todos los que
han contribuido a hacernos cre-
cer, a quienes venden nuestro pro-
ducto y los que confian en nues-
tros quesos y se los llevan a sus
casas. Doy las gracias a mis abue-
los, pero ha sido la segunda gene-
racion la que nos ha ensenado
todo lo que hoy sabemos para des-
pués dar un paso atrdsy poner-
nos al frente a la tercera genera-
cion».

«Santona tiene un capricho y
son sus anchoas». Parafraseando
asu padre, los hermanos Césary
José Luis Iglesias, recibian el Pre-
mio Internacionalizacion e Inno-
vacion, que en esta ocasion dis-
tinguia a la conservera familiar,
El Capricho. «Todos estos premios
son el claro ejemplo de que con
esfuerzo y buen hacer, se puede
llegar muy lejos. Queremos rea-
firmarnos en el convencimiento
de que merece la pena salir de la
zona de confort. Han pasado trein-
ta anos de aquel capricho que tuvo
nuestro padre, empenado en ha-
cer la mejor anchoa del mercado.
El camino no ha sido facil pero
mantener nuestra apuesta por la
innovacion e internacionalizacion
nos ha permitido llevar la marca

s Vallucas), Javier Lépez, Miguel Angel Revilla, Paco
yrio (CaixaBank), Rocio Lépez y Diego Gonzilez (Eco-Tierra Mojada), Fernando Mier (Odeca), Maria Eugenia Martinez, Felipe Martinez y Manuel Diego (La Jarradilla). Luis paLoMeauE

120 PROYECTOS

Presentey futuro
de la gastronomia
y la agroalimentacién

El pasado sabado este suple-
mento desvelaba los nombres
de las seis empresas ganado-
ras, de un total de 120 candi-
daturas presentadas, que-
dando sobre la mesa proyec-
tos muy interesantes. «En
Cantabria hay presente y hay
futuro». Asi de convencido se
mostraba José Luis Pérez, re-
dactor jefe de Cantabria en la
Mesa, suplemento que a lo
largo de 11 afios y 602 nitme-
ros ha ido creciendo y evolu-
cionando, «formando parte
de una cohesion que favorece
el desarrollo y la revaloriza-
cion del producto local», tal y
como lo expreso Inés Méndez,
jefa de producto local de BM
Supermercados.

Cantabria muy lejos, con el apo-
yo de Sodercan y Santander Fine
Foody el trabajo de nuestro equi-
Po, quienes comparten nuestras
alegrias como si fuesen propias».



